
C A R N E T  D E 
V O Y A G E

CHAIR DE TOURTEAU DE NOS CÔTES À L'HUILE DE LAURIER                              58

Granité de potimarron & mandarine, tarama fumé

20CAVIAR OSCIÈTRE SÉLECTION                                  110

Pain soufflé au fromage, crème crue de Normandie & soubise

TRUFFES BLANCHES D'ALBA, CRÈME ONCTUEUSE DE CHÂTAIGNES                            110

Topinambours confits & verjus              

NOIX DE SAINT-JACQUES DE LA CÔTE D'ÉMERAUDE JUSTE POÊLÉES                 65

Farofa, poivrons "petit bec" acidulés, haricots blancs au lait de coco & chorizo bellota  

             

FILETS DE SAINT-PIERRE ÉTUVÉS & HADDOCK                                80   

Vitelottes, fondue de jeunes poireaux & sauce diable au beurre de cacahuète

RIS DE VEAU "CROUSTI & FONDANT À L’ÉPINE VINETTE"                                                        90

Poudre reglissée, carottes nouvelles & pousses de tétragone juste saisies

Ou

PIGEONNEAU "MESQUER" PARFUMÉ AU MÉLILOT & CUIT EN COCOTTE                                       90

Choux pluriels, beurre rouge et mûres en pickles

BOEUF "JAPWAGYU" GRILLÉ AUX SARMENTS DE VIGNE                             145

Tempura de brocoletti aux zestes de citron, salsa verde

 

CHARIOT DE FROMAGES AFFINÉS                      25                                             

de chez Marie Quatrehomme

Surprise sucrée...

"TTEOKS" GLAC ÉS À LA FARINE DE RIZ                                 32

Sorbet mangue passion, fine tarte de courge parfumée à la fève tonka

                  

GAVOTTES AU CACAO, GANACHE CHOCOLAT GRAND CRU DU PEROU                       32

Crème glacée au café & cardamome, émulsion lactée aux Baileys & cascara

         

Partagez vos meilleurs souvenirs sur Instagram :

@parkhyattparis @jeanfrancois_rouquette #purjfr

Prix nets en euros - taxes & service compris. 

Merci de bien vouloir noter que notre établissement 

n’accepte pas les chèques.

Selon les dispositions régies par le décret n° 2002-1465 en date 

du 17 décembre 2002, les viandes bovines servies dans nos 

restaurants proviennent de France, du Japon, d’Allemagne & 

d’Australie. Les plats élaborés sont sujets à modifications selon 

l’arrivage et les marées. 

Menu en 6 services 230

Accord mets et vins - 4 verres 360

Menu en 9 services 350

Accord mets et vins - 6 verres 490

 Sug


