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C A RNUET D E y Menu en 6 services

Accord mets et vins - 4 verres

’ Menu en 9 services
Accord mets et vins - 6 verres

"CRUDO" DE NOIX DE SAINT-JACQUES DE LA COTE D'EMERAUDE
Oseille, radis daikon, chips d'algues & huile de citronnelle

20CAVIAR OSCIETRE DE LA MAISON KAVIARI
Pain soufflé au fromage, créme crue de Normandie

GNOCCHI A L'EAU DE NOIX, PREMIERES TRUFFES NOIRES DE PROVENCE
Extraction de céleri torréfié & sabayon aux noix fraiches

GROSSES LANGOUSTINES DE BRETAGNE
Bouillon paysan de Belle de Fontenay, céleri fermenté, crosne & cracker de corail

FILETS DE SAINT-PIERRE DE NOS COTES & HADDOCK
Vitelottes, fondue de jeunes poireaux & sauce diable au beurre de cacahuéte

RIS DE VEAU "CROUSTI & FONDANT A L'EPINE VINETTE"
Salsifis a la poudre reglissée & pousses de tétragone juste saisies

BOEUF "JAPWAGYU" A LA PLANCHA
Chou rouge & betterave fermentés a la biére

NOISETTES DE CHEVREUIL AUX ECLATS DE DRAGEES
Clafoutis de coing confit, trompettes de la mort & jus a la créeme de cassis
CHARIOT DE FROMAGES AFFINES

de chez Marie Quatrehomme

Surprise sucrée...

POMME GALA CONFITE AU FOUR 5 JOURS

Pectine de peau de coing au vinaigre, créeme glacée de créme double de Kerbastard & huile de liveche

GAVOTTES AU CACAO, GANACHE CHOCOLAT GRAND CRU DU PEROU
Créme glacée au café & cardamome, émulsion lactée aux Baileys & cascara

) ’ PARK HYATT PARIS
VENDOME

Partagez vos meilleurs souvenirs sur Instagram :
ean-Francolis Rouguette @parkhyattparis @jeanfrancois_rouquette #purjfr

Selon les dispositions régies par le décret n” 2002-1465 en date
du 17 décembre 2002, les viandes bovines servies dans nos
Prix nets en euros - taxes & service compris. restaurants proviennent de France, du Japon, d’Allemagne &
d’Australie. Les plats élaborés sont sujets a modifications selon

Merci de bien vouloir noter que notre établissement
n’accepte pas les cheques. I'arrivage et les marées.
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